Die 14 Allergene

Konsumenten sind heute sehr gut informiert, wenn es um das
Thema Ernahrung geht. Sie mochten wissen, was in den
Backwaren steckt, die WIR (ihnen) taglich anbieten.

Die neue Lebensmittelkennzeichnungsverordnung ermoglicht mehr
Transparenz fur uns und unsere Kunden.

Mit diesem Folder mochten wir unser Verkaufspersonal
unterstutzen, um Kundenfragen schnell und kompetent
beantworten zu konnen.

A=Gluten haltiges Getreide, namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridstamme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse;
B=Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; C=Eier und daraus gewonnene
Erzeugnisse; D=Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse; E=Erdnlisse und daraus
gewonnen Erzeugnisse; F=Sojabohnen und daraus gewonnenen Erzeugnisse
G=Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliellich Laktose);
H=Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselnusse, Walnusse, Kaschunusse,
Pecannulsse, Pistazien, Macadamia- oder Queensland NUsse sowie daraus
gewonnen Erzeugnisse; L=Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse;

M=Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse; N=Sesamsamen und daraus
gewonnene Erzeugnisse; O=Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von
mehr als 10 mg/kg oder 10mg/I als insgesamt vorhandenes SO? P=Lupine und
daraus gewonnene Erzeugnisse; R=Weichtiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse;

Trotz groRtmaoglicher Sorgfalt bei der Herstellung unserer Backwaren
konnen Spuren von allergenen Stoffen nicht ausgeschlossen werden.
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Allergene-Infoblatt

Schalenfriichte H

Krebstiere B
Eier C

Fisch D
Erdnuss E
Soja F
Milch G
Sellerie L
Senf M
Sesam N
Sulfite O

Bezeichnung

Kraft Semmel

Mohnsemmel

Sesamsemmel

Handsemmel

Breatl

Ciabatta

Vinschgerl

Dinkelgeback

Maiskurbisgeback

Vollkornsemmel

Kraftspitz

Haferspitz

Bergspitz

Laugengeback

Kipfl

Weichtiere R

X | X | X | X |Lupine P

Milchbrotchen

Salzstangerl

Rosinenweckerl

Zwieback

XXX XXX X XXX XXX XX XX | X X |Gluten A
X

Brezen weil}

Weilbrot

Zeile

WeilRes Kastenbrot

Schwarzbrot

Bauernlaib

Roggenbrot

Vinschgerlaib

Otztal-Vitalbrot

Mieming-Vitalbrot

Dinkelvollkornbrot

Dinkelbrot fein

Kartoffel-Walnussbrot

Sonnenblumenbrot

Kurbiskernbrot

Otztaler Kraftkornkasten

Sonnenblumenkasten

Finnenbrotkasten

Nussbrotkasten

Roggenvollkornbrot

XXX XXX XX XXX XXX XX XXX X X
e

Vegan-Vollkornbrot




Toastbrot

Vollkorntoastbrot

Roggenvollkornschn.

Bauernschnitten

XXX | X | X

Roggenschnitten

Glutenfr.Sonnenblumen X | X

Glutenfr.Kurbiskernbrot X | X

Glutenfr.Nussbrot X

Glutenfr. Sandkuchen X | X

Baguette

Wurzelbrot

Wurzelbrot Kerni

Nussbaguette

Vinschgerbaguette

Kornlandbaguette

Ciabattabaguette

Ciabattabaguette-Oliven

XX XXX XXX | X

Laugenbaguette

Buttercroissant

Schokocroissant

Vanillecroissant

Apfeltasche

Topfentasche

Mohnschnecke

Nussschnecke

Mandelschnecke

XX XXX XX | X|X
XX XXX XX | X|X
XX XXX XX | X|X

XX | X

Walnusskipfl

Milchzopf

Mohnstrudel

XXX
X | X | X
X | X | X

Nussstrudel X

Trotz grotmaoglicher Sorgfallt bei der Herstellung unserer Backwaren konnen
Spuren von allergenen Stoffen nicht ausgeschlossen werden.




